CONTATTI

PERCORSO PROFESSIONALE

Funzione

Nome dell’azienda
Citta

ago 2022 / ago 2022

Cameriere

Pizzeria da Rita
Cagliari

dic 2021/ mag 2022

Aiuto cuoco e lavapiatti
Trattoria Fronte Parco
Selargius

giu 2017 / set 2020

Banconiere
Rudesheimer Kaffee Haus
Rudesheim am Rhein

apr 2016 / nov 2016
Lavapiatti
Ristorante "il Molo”
Costa Rei

ug 2016 / set 2016
FORMAZIONE

Licenza media

Scuola secondaria di primo grado "Sede

Custoza”
Selargius
Anno di laurea

LINGUE PARLATE

Italiana
Madrelingua

Spagnolo
Conoscenza di base

Inglese
Conoscenza di base

Matteo Milia SiGuropass

Email Matteo.milia2é@gmail.com
Indirizze  Via Marconi 488, 09032 Assemini,Cagliari
NMumero ditelefone 3423271161

Descrizione dell'esperienza professionale

Praparazione delle materie prime e dei piatti.
Lavapiatti.
Sistemazione e pulizia della cucina.

Preparazione delle materie prime e dei piatti.
Lavapiatti.

Sistemazione e pulizia della cucina.
Sistemazione della sala.

Addetto bar e gelateria.
Addetto bar e gelateria.Sistemazione delle materie prime.Riordino e pulizie locale.
Riordino e pulizie locale. Addetto alla cassa.

Lavapiatti

Descrizione della formazione

COMPETENZE

Buona padronanza del pacchetto Office : Intermedio

Conoscenza Windows : Intermedio

Padronanza dei browser : Intermedio

Ottima conoscenza dei servizi di comunicazione : Esperto
Propensione per l'apprendimento di nuova capacita lavorative : Livello



